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Gönnen Sie sich was vorweg

Wir haben eine 
extra Kinderkarte!

Frisch gekocht, leicht & 
geschmackvoll

Salatteller vom Buffet 4,40
Kombinieren Sie, was Ihnen am Besten schmeckt! 

Hausgemachtes Carpaccio vom Rind 7,90
mit einer Champignon-Tomatenmarinade, Pinienkernen 
und einem saisonalen Salatbouquet

Eifel-Tapas 9,40
Salami von eigenen Lämmern, 
Eifeler Bio-Brennesselkäse, 
Rillette, Carpaccio, gebackene Champignons, 
Monschauer Knoblauch-Senf-Tunke, 
Obstwiesen Apfelchutney 

Streifen von der hausgeräucherten Entenbrust 10,90
mit Orangenkonfit, Salatbouquet und Himbeerdressing 

Drei gegrillte Jacobsmuscheln 12,40
mit karamellisiertem Chicoree, Kirschtomaten 
und frittiertem Ruccola 

Eifeler Hochzeitssuppe 3,40
Kräftiger Auszug von der Ochsenbrust 
mit Markklößchen, Gemüsestreifen und Eierstich

Monschauer Senf-Ingwer-Suppe 3,70
mit Brotcroutons

Tomatenkremsuppe mit Genever 3,90
und Sahnehaube

Hier fließt   Herzens-Energie!



Energie Salatteller 9,90
großer Salatteller mit rohem Wurzelgemüse,
Nüssen, Obst und in Olivenöl gebratene Putenstreifen,
Senf- und Himbeerdressing

Simonskaller Krüstchen 12,70
Schweineschnitzel mit Spiegelei, gebratenen
Speckstreifen, Pommes frites und Beilagensalat 
vom Buffet

Rheinischer Sauerbraten vom Eifelbullen 13,50
mit Rosinen-Ingwer-Soße, Rotkohl und Döppekooche

Schweinelende 15,40
im Hürtgenwälder Schinkenmantel gebraten, 
Honig-Himbeersoße, Broccoligemüse und
Kartoffelkrapfen 
- „Slow Food“, Zubereitungsdauer circa 25 Minuten -

Gebratene Maishähnchenbrust 16,70
mit Gemüsefüllung, Kaffee-Ingwersoße, 
Vitalgemüse und Reistimbale

Gebratenes Steak vom Eifelbullen 18,90
mit Monschauer Senfsabayone, Pommes frites 
und Salat vom Buffet

Am Tisch flambiertes Rinderfiletsteak 23,90
mit grüner Pfeffersoße, Kartoffelkrapfen,
und Salat vom Buffet

Beilagensalat 2,90
dazu oder auch vorweg

Genießen Sie unsere regionalen
Fleischspezialitäten

... und danach, 
für den besonderen Genuss

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer und Bedienung.

Kaffee Crème                          2,00
Espresso                                 2,00
Doppelter Espresso 3,20
Cappuccino 2,20
Simonskaller Kaffee            3,90

Aus unseren Limousin-
Eichenholzfässern:

Simonskaller Els     2 cl       2,00
Hausgrappa            2 cl       3,00
Eifeler Apfelbrand   2 cl       4,00

Lust auf was     lich Süßes?
Fragen Sie nach unserer Dessertkarte!



Nudelsäckchen mit Frischkäsefüllung 8,80
Bärlauchsoße und geschabtem Bauerngouda

Gratinierte Cannelloni 9,90
gefüllt mit Pilzragout und Kräuter-Crème fraîche

Eifeler Kräuterpfannkuchenturm 11,40
mit tomatisiertem Gemüse

Gebackener Bio-Camembert 12,50
ca. 200 Gramm, mit frittierter Petersilie 
und Preiselbeer-Sahne, dazu
eingelegte Walnüsse und Mandelschwarzbrot

Vegetarischer Teller 13,90
Bio-Camembert, gebackene Champignons, Grilltomate,
Vitalgemüse, Mandelbroccoli, Blattspinat, Bippelchen

Eifelforelle, frisch aus unserem Räucherofen 14,90
mit Sahnemeerrettich, Pfannengemüse 
und Bippelchen 
- „Slow Food“, Zubereitungsdauer circa 25 Minuten -

Gebratene Eifelforelle Müllerin 16,50
mit Petersilienkartoffeln und Beilagensalat vom Buffet

Mit Kartoffelschuppen gebratenes Zanderfilet 17,70
mit Safransoße, Blattspinat und Dillkartoffeln

Im Ofen gebackenes Lachsfilet 18,80
mit Knoblauchkruste, Broccoligemüse 
und Basmatireis

Kallbacher Fischteller mit Krebssoße 19,90
Jakobsmuschel, Lachs, Zander, Butterfisch,
Vitalgemüse und Kartoffelkrapfen

Beilagensalat 2,90
dazu oder einfach vorweg

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer und Bedienung.

Heute mal ohne Fleisch?

Lieben Sie leichten, 
geschmackvollen Fisch?



Aperitifs Offene Weine 0,2 l
Hausaperitif 3,90

EnergieCocktail                   5,50
mit Wodka, Jasmin und 
Vanillearomen

Sherry Medium 3,40
Sherry dry 3,40
Portwein weiß oder rot 3,40
Martini weiß oder rot 3,40
Pernod 3,40
Campari                              3,40
Campari Soda                     3,90
Campari Orange                 4,80
Martini Cocktail                   4,80
Kir Framboise 4,80

Energiecocktail                    3,80
mit Jasmin, grüner Banane und 
Orangensaft

Grüne Hexe 3,00
   Orangensaft, 
   Curaçao blue alkoholfrei
  
Campari Orange                 4,00
   Alkoholfrei 

Alkoholfreie Aperitifs

Riesling                              4,50
   Reichsgraf von Kesselstatt
   Mosel feinherb

Weißer Burgunder              4,50
   Weingut Kreichgauer           
   Rheinhessen halbtrocken 

Rüdesheimer Riesling         5,20
   Georg Breuer
   Rheingau Spätlese trocken

Spätburgunder Rosé          5,00             
   Weingut Kreichgauer, 
   Rheinhessen, feinherb

Syrah Rose                         4,50
   Cheval d'Or DOC
   Languedoc trocken

Dornfelder 5,00
   Weingut Kreichgauer
   Alsheimer Römerberg 
   halbtrocken                             

Merlot Santa Flavia 5,00
   Italien, trocken

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer und Bedienung.

Unsere   Flaschenwein-Empfehlungen...

VenusEnergie 0,75 l                                          19,50
Grauburgunder trocken
Weingut Kreichgauer

TraubenKraft 0,75 l                                          22,50
im Holzfass gereiftes Rotweincuvée
Rheinhessen trocken
Weingut Kreichgauer

oder fragen Sie nach unserer 
großen Weinkarte!



... wenn’s zwickt

Heiß und innig

Ohne Promille,
alkoholfreies

Gezapft & aus 
der Flasche

2 cl
Amaretto 2,10
Cointreau 3,20
Grand Marnier 3,20
Underberg 2,10
Fernet-Branca 2,10
Ramazzotti 2,10
Baileys 2,60

2 cl
Eifeler Apfelbrand 4,00
Hausgrappa  3,00
Simonskaller Els 2,00

4 cl
Dimple 5,80

15 Jahre alter Scotch

Johnnie Walker 4,80
Red Label, Scotch

Jim Beam 4,80
Bourbon Whiskey

Tullamore Dew 4,80
Irish Whiskey

Glenfiddich 10,00
18 Jahre alter Scotch

Soda 1,00

2 cl
Klarer Korn 1,60
Wacholder 1,60
Steinhäger 2,00
Malteserkreuz Aquavit 2,00
Linie Aquavit 2,60
Pott Hart Rum 2,60
Gordons Dry Gin 2,60
Absolut Wodka 2,60
Baccardi Rum 2,60
Jägermeister 2,10

2 cl
Asbach Uralt 2,70
Remy Martin VSOP 3,70
Vecchia Romagna, 4,50

Riserva

Carlos I 4,50
Delamain Vesper VSOP 8,00

Liköre & Bitter

Hausspezialitäten im
im Holzfass gereift

Whiskys

Spirituosen

Weinbrände & Cognac
 

Tasse Kaffee 2,00
Tasse Kaffee 2,00

entcoeffeiniert

Kännchen Kaffee 3,70
Kännchen Kaffee 3,70

entcoeffeiniert

Tasse Espresso 2,00
Tasse doppelter Espresso 3,20
Tasse Cappuccino 2,20
Tasse Milchkaffee 3,00
Kännchen Blatt-Tee 3,70
Jumbo Tasse Schokolade 3,70

mit Sahne 

Irish Coffee 5,00
Simonskaller Kaffee 3,90

0,2 l
Fanta  1,70
Sprite 1,70
Coca Cola 1,70
Coca Cola light                   1,70

                                 1,5 l
EnergieWasser                    3,50

0,7 l
Tönissteiner medium 4,50
Tönissteiner naturell 4,50

0,2 l
Tönissteiner medium 1,70
Tönissteiner naturell 1,70
Orangensaft 2,40
Apfelsaft 2,40
Apfelsaftschorle 1,60
Tomatensaft 2,80
Roter Traubensaft 2,80
Roter Johannisbeersaft 2,80

0,25 l
König Pilsener 2,00
Reissdorf Kölsch 2,00

0,33 l
Diebels Alt 2,60
König Pils 2,60

alkoholfrei

Erdinger Hefeweizen 3,00
Erdinger Hefeweizen 3,00

alkoholfrei

 
Vom Fass

Flaschenbiere
 

Kaffeeprodukte Fair-Handel 
Abtei Münsterschwarzach



Wir begleiten Sie bei Ihrer Programm- & Freizeitgestaltung:

WohlSEIN in Zimmern, Wellness-Oase, Restaurant ...

WohlSEIN - auch durch Lebens-Energie in „Speis & Trank”

WohlSein in Kallbach - „Hier fließt Herzens-Energie!

• Kallbach bietet: Natur pur, Wellness-Oase, KraftOrte, ... 
• Regeneration, Wandern, Radfahren, Sport, Kultur, ...
• Geburtstag, Hochzeit, Ostern, Weihnachten, Urlaub, ...
• Tagungen & Feste mit Events und erlesenen Speisen
   oder einfach 2 bis 3 Tage am Wochenende auftanken
• „Event-Weihnachten” - der besondere Jahresausklang
• „Kallbach”-Start in ein anderes & besonderes Jahr 2012

Informationen unter www.kallbach.de oder an der Rezeption

Wir bieten Ihnen Loslassen des Alltags und die Regeneration auf 
allen Ebenen. Mit Hilfe von Geomantie und Kinesiologie haben wir 
die Energiefelder im gesamten Hotelbereich und darüber hinaus 
im Kalltal harmonisiert, KraftOrte aktiviert und so die besten 
Voraussetzungen für Sie geschaffen. Dadurch sind erholtes 
Schlafen, voll aktivierte Zell-Akkus, eine tiefe Erholung, Inspiration 
und Lebensfreude für Sie möglich.

Ziel unserer „Vital- Küche” ist es, Ihnen mit unseren Speisen ein 
Höchstmaß an Lebens-Energie zu bieten. Gute Bio- und regionale 
Produkte und eine liebevolle Zubereitung Ihrer Speisen liegen uns 
am Herzen.
So können gute Gewürze Ihr Wohlbefinden entscheidend steigern. 
Wir nutzen in unserer Küche und unseren Salz-Streuern nur 
bestes Steinsalz vom Fuße des Himalaya - das ist gespeicherte 
Sonnenenergie der Jahrmillionen.

Das Beste für ein ganzheitliches
Wohlsein!

„Man sieht nur mit dem Herzen wirklich gut.
Das Wesentliche ist für die Augen unsichtbar!”

(Antoine de Saint-Exupéry - „Der kleine Prinz”)



Monschauer Senf-Ingwer-Suppe 3,70
mit Brotcroutons

Tomatenkremsuppe mit Genever 3,90
und Sahnehaube

Gemischter Salatteller 4,40
mit Bauernbrot

Deftiges Eifeler Bauernbrot
• Käsebrot 6,80

gut belegt und reich garniert

• Schinkenbrot mit gekochtem Schinken 8,40
gut belegt und reich garniert

• Schinkenbrot mit rohem Schinken  8,90
gut belegt und reich garniert

Möhrenstampes 8,40
mit Mettwurst 

Ab November gibt es statt Möhrenstampes:
Grünkohl 9,90

mit Kasseler und Mettwurst

Wildgulasch 12,40
mit Preiselbeerbirne und Krustenbrot

Monschauer Dütchen 4,70
mit Sauerkirschen, Eis und Sahne

Frisch gebackene Waffeln
   mit Puderzucker                                                                    1,90

mit Sauerkirschen oder Eis                                                   3,00
   mit Sauerkirschen, Eis und Sahne                                        4,30

Berthold Eis                                                                3,90
   unser Klassiker
   je 1 Kugel Vanille, Schoko, Erdbeereiscreme
   mit Sahne und Schokoladensauce

Kallbacher Nussschale                                               5,40
   2 Kugeln Haselnuss, 1 Kugel Vanilleeiscreme
   mit Baileys, Walnüssen, Schokoladenstreusel
   und Sahne

Nougat Dream                                                            5,90
   Komposition aus leckerem Crème Nougat-Eis und
   Mandarinenfilets, garniert mit Sahne und Pistazien

Eben mal so zwischendurch
- Nachmittagskarte -

Süße Leckereien

Gültig von 14:00 Uhr bis 17:30 Uhr

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer und Bedienung.

Landhotel

Hier fließt  Energie

Unsere Eis-Empfehlungen
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