Menu fur den ersten
Weihnachtsfeiertag 2009

Variation von hauseigener Lammsalami,
gebackenen Grottenchampignons und Eifeler
Bio Brennnesselkase im Schinkenmantel,
Monschauer Knoblauch - Senftunke und
pikantem Streuobstwiesen Apfelchutney

*

Capuccino vom Baérlauch
*

Rosa gebratenes Roastbeef vom Eifelbullen auf
Pfefferrahmsauce,
Herzoginkartoffeln und bunter Salatteller
oder
Pochiertes Lachsfilet auf leichter Ingwersauce
Brokkoli und Sahnekartoffeln
*

Beerenfriichte im Gitterhemd an
hausgemachtem Parfait
€ 32,50
ohne Vorspeise € 26,50
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Ment fir den
zweiten Weihnachtsfeiertag 2009

Roulade von Gravedlachs mit Krauterbisquit
an Monschauer Senfsauce
*
Vitalsuppe
Klare Gemusesuppe mit Ingwer, Knoblauch
und Sezchuan Pfeffer abgeschmeckt
*

Gebratene Seeteufelmedaillons auf
Zitronengrassauce
Zucchinigemise und rote Nudeln
oder
Geschmorter Wildsauerbraten an
Vollkornbrotsauce
Wirsingroulade und Kartoffelkld3en
*

Movenpick Wintereiscreme mit exotischen
Frichten
Schlagsahne und Eierlikor serviert
€ 32,50
ohne Vorspeise € 26,50
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